ZAKASKA Z BRYNDZA (4 porcje, czas przygotowania 60 min.)

Ziemniaki ugotowa w lekko osolonej wodzie. Gare przecisat przez prask dod& masto,
zostawe do przestudzenia. Jaja uéyybi¢ oddzielajc zoitka od biatek. Bryndgz wyrobi¢
lyzka na gkbokim talerzu. Do ziemniakéw dodladttka, bryndz i doktadnie wymiesza
Biatka ubt na sztywn piarg, polczy¢ z ziemniaczam mas, przyprawé pieprzem, sa),
sproszkowan bazyla. Gotows mag napeiné worek cukierniczy z szerokim zdobnikiem.
Wyciska ptysie na posmarowansmalcem blaszk o trzech bokach (worek cukierniczy
trzyma nad blaszk w jednym miejscu!). Piec w mocno nagrzanym pielkarn(okoto
2000C) przez 10-20 minut. Ptysie zsawa blaszki szerak topatk, uktad& po dwa na
talerzach. Cwiartkami pomidorow i Kémi bazyli udekorow& potrawe. Maty worek
cukierniczy z wgskim zdobnikiem napetdi sosem. Wskimi smugami pola potrave
dekorupc wedtug uznania.Zakke mozna poda na zimno lub ciepto.

Zakaska

250 g ziemniakow

200 g bryndzy

2 jajka

25 g masta

sol, pieprz, bazylia w proszku

do dekoracji bazylia lub pietruszka
2 mate pomidory

smalec do natluszczenia form

Dip czosnkowy

200 ml g:stejsmietany 18%

3-4 tyzki majonezu stotowego

kostka czosnku

drobno posiekany szczypiorek, sél, pieprz
Wszystkie sktadniki wymieszav miseczce,
przyprawiajc soh, pieprzem, posiekanym



