GORSKI RARYTAS
(4 porcje, czas wykonania 90 minut)

Kotleciki marynowa& w zetycy z dodatkiem soli i czosnku (24-48 godzin). t§psie osusz§
papierem i usmgy¢, oproszy pieprzem. Kurki podsnig¢ na ttuszczu, doprawisoh i
pieprzem dodaposiekany koperek. Mso i kurki flambirowa (podpalé potrave tuz przed
jej podaniemjkliwowica.

12 kotlecikow jagnjcych z kostk

700 mlzgtycy,

czosnek, sol, pieprz

olej do smaenia

400 g kurek blanszowanych lub z naturalnej zalewy
peczek koperku

120 ml oleju lub klarowanego masta

70 mlsliwowicy

Sulki

300 g ziemniakéw gotowanych

1 jajo

50 g myki pszennej

120 g bryndzy

120 g boczku

25 g maku gotowanego

Z ziemniakow, sera, aii, maku i jajka wyrohi ciasto, uformowapodtuzne sulki a nagpnie
ugotowa w osolonej wodzie. Okrasskwarkami z boczku.



